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aricar cn las baterias y el “‘resultads
sera el de conseguir con scguridad”™ azu-
car muscovado de primera clase que ob-
tendrd en polarizacion 88 grados.

Se debera tener cuidado de no sacar
fa “suciedad del fondo™ de las cauas al
hacer o} azucar.,

Hemos Hegado a un estado cuando el
juge (intus) perfectamente clarificado
ha sido extraido v en condiciones de en-
trar en coccton. Iin la Isla de Barbados,
cn las Indias Inglesas Occidentales, Ia
bateria de Ia coccton ¢s Hamada Cop-
per-Wall {(muro de cobre} y esta com-
puesta Jo seis 6 stete cauas de colire &
hicrro montadas sobre un horno largo
alimentado por bagazo. Estas siete cauas
se colocan en una linea y estan tan per-
fectamente unidas con soldaduras Jde co-
hre que no se pierde nada del jugo por
efecto de la ehullicién mientras se cueve.

Generalmente, un hombre atiende A
dos cauas y ¢33 provisto de una especie
de cucharén dé cobre con un mango dde
veinte pifs, que se usa para hacer pa-
sar el jugo de una a otro caua jugando
en una espuvie de chumacera de ma-
dera.

Este cuchardén tiene unas quince pul-
gadas de diametro por otfras quince de
|rr¢:yﬁ:tn|idad. FHav también otra cucharm
de fas mismas dimensiones, pero es ca-
A plana ¢ esta perforada, sujeta a un
mango de madera parcecido al de fa an-
terior. Esta s¢ usa para pegar el jugo
nIentras s€ cHece Para prevenir que se
corra y para quitar tedas fas unpurezas
que havan flotado a Ia superficie rete-
nicndolas en [y segunda cava stn hacer-
fa pasar Je alli |

El jugo clarificado (intus) se ifeva
a la prauera caua v se contintia hacién-
dolo hervir hasta que Hegue a 1a Gltima
caua, cuando Ia masa ha adquirido la
consistencia que se desea. Hay en lo al-
to un balde grande de bierro que corre

por una cadena con un motdn que reco-

ge ¢l azircar ¥ la micl Yechandolos™ en
un oscilador.

Ll oscilador es parecido 4 una caua
grande de nueve pics de largo. por cin-
c0 de anchio v cinco de fondo movido
muy despacio desde cada extremo “por
un rociador exactamente igual al que
3¢ 153 o1 uUNa garamiiera.

Dos muchachos hacen esta faena mo-
viendo la manivela muy despacio duran-
te dos & tres horas hasta que la masa

intenstdad -del calor,

i Sfrvanse menciopar J31

igrni.' (tal como es) es bastante satis-
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tdel pizo donde se ¢ol xpuen las enfriade-

|
L ras.

. - » | ¥ - ] - -
se activa v disminuyve grandemente la! I'or ¢l procedimiento -descrito.
El oscifador e:ta fprede obtener azicar muzcovado de cla-
asentado sobre una vagoneta en Ja mis-{se superior”™ asi como también un rc-ldo obtenido_por cada hectarea en cada

siduo de melaza limpia y vendible que
puede aumentar las ganancias del ha-
cendado en grande escala.

Que se podria recobrar de las 13
pulgadas del fondoo de suciedad y su-

ma linea que el balde que recoje Ia mt,
fmeriiﬁn que se ha dejado en los tanques

laza, 4 la longitud y anchura del cama-
nn, con ohjeto de facltar el proceso
de descargar Ia masa desde el osaitador
hasta Ia enfriaderas. Estas enfriademns
son de quince pies de largo por cinco de
ancho v de quince pulgadas de profundi-
dad, hechas de un trozo de cuatro pul-
gadas de grueso. Hay un departamento
separado on donde se colocan estas en-
friaderas de madera, asegurado en for-
ma de que no peactren en ¢l los jadro-
nes, aunguie con suhickente ventilacion pa-
ra que pase continuamente una corrien-
te de atre que es el factor mas por-
tante para vertiear o] enfriamiento con
lrapidez.

v El piso del departiente en donde
estan colocadas Ias enfriaderas, esta he-
icho de tabla, de unas cuatro pulgadas
adc separacton. Delajo del piso de este
i departamento o “Sancheon™ {eomo ne-
jor se conocart en las lndas Ogcidenta-
jles) hav un tangue de cemento en for-
{1 de Ietra V7 para guardar {a melaza
fque gotea e la enfradera que contienie
tel azdcar.

[ Todas ostas enfoaderas estan provis-
tas de agujeros de un enartoude pulga-
ii!a. en ef pisn para facthiar ol pasoy de

o clarificadores despues de una clarifi-
cacion perfecta del jugo v de que este
hayva entrado en el pertodo de coccion?
El mejor método para recobrar el ju-
go en las sumersiones, ¢s haciendo pa-
sar Ia masa entera por medio de una
“prensa-hltro,” la cual es una maquina
de hicrro parecida a4 un hbro con mu-
chas hojas ¥ con agujeros perforados,
colocando entre cada hoja una tela de
tejido fino,

Por Ia accion del vapar estas sumer-
stones son arfojadas el “Filter Press”
{ Prensa-hitro) que separa el jugo del
“Filter Cake™ v e quita después de -
da operacion hasta quedar tan seco co-
o un biscuit y demostrard en ol ana.
hais de laboratorio contener la menor
pérdufa decinnd posible de  cristaliza-

cton,

Pero una miquina tan costosa como
el “Ifter Press™ o3 cast impracticable
v fuera del aleance de Ivs hacendados
!:{r Negres, v fuera de fugar al lado de
|

nictodos anticuados que estin ahora
uso para la fabricacion del azaear.

Ia melaza.  Despriczsde tres 6 cuatro {los

dias O tan pronto) comve se hava fltrado
fa mefaza serd-convenicnte quitar texfo ] Bl tinico recurso serd el seguir usando

o que queda en la superticie del azicar, ! los mcétados praticados desde hace 23
que este limptoy de encontrarse alguna {anos. Obteénganse tres docenas ¢ mas Jde
parte hiinfeda, o cual es posible que scfzacos finos tan fargos como sea posthie
halle tres ¢ cuatro pulgadas en el fou-icomprarlos o hacerfos v coloquense tres,
do, este puede embayonarse como azicarjuno dentro de otro. Amarrese bien ¢
de segundy grado (Noo 2) 6 mejor to- | fondo del saco y despucs de colocar den-
(tro de ¢l fas sumcersiones calientes, ex-
primase continuamente hasta que todo
el jugo havz salido. Este jugo se hara
correr por canales hasta la cava No. 1.

Es estrictasnente obligatorio que comn csta
operacion lomisnw que con las otras <e
proceda a la mas cotdadosa limpieza.
El residuo det lamado “Filter Cake”

factorio, vo sin cmbargo recordaria;  después del procadimiento de absorber

- L. La operacion de remover el jugo{el jugo, puede ser empleado con éxite
hervido por medio de cucharones per-{para alimentar cerdos v otro cualquicr
forados. ganailo. |

2. El sistema de oscilacion, L.a necesidad de tener una oficina de- -

3. El uso de enfriaderas. bidamente equipada en cada hacienda,

4. Volver & cocer ¢ fondo 6 sca ¢l{no puede ser menos recomendable, v ¢n
| azicar humedo. cada una e debe archivar todo lo que
3. Hacer tanques de cemento debajo|zea conveniente y negésario. Deberd co-
lecarse un plano que ensefie por medio
de colores las condiciones de cada uno
“s¢{de los campos en cultivo, y de otra ma-
nera no e pucde comprobar ¢} resulta-

¢

davia tirarlo oo Ia caua Noo 1 v volver-

lo & cocer.

La posicién de las baterias v ¢l “nw-
dus operandi” mencionados arriba me-
rece ser estudiado con atencion por los
hacendados de Negros. Y aunque ¢l

procedunicnto cmplecado aliora en Ne-

¥ J

Hacendado Mexicano al haser sus pedidos. ‘



