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IL_HACENDADO MEXICANO.

de cllo se deriven en poco, pagaran con | ciedad ¥ de impurezas en o ju

excea0 tales gastos. .

P'oniendo la debida atencion en las va-
rias operaciones del campo, se podrin
obtener resultados tan buenos sino me-
jures que los obtentdos en otros paises
productores de azicar. Y bajo ningu-
na condicion deberia producir menos de
O 6 7 toneladas de aznicar por hectirea”
' recibe ienos, entostces no se cul-
pe 2l suelo m a la cafia sino & Ia mala
adnuntstracion.

S tener sucho ticmpo de que dis-
poner como deseana para mvestigar es-
te hecho, por Jo menos se ha demostra-
do ya que existen como tales el “Tala-
dro” €l Poce Blanco y unas especies Ha-
madas Jde “Atizonamiento”™ o enferme-
dad de la raiz que se encuentra ¢n Ne-
gros QOcecrdental. La caia atacada sucle

distingutrse ensegutda por el color ama- i “El objeto” de 12 clasificacion ¢s para)

ritfento de «2s hojas ¥ su apanencia en-
ferina. Algunos son partidanos de ro-
ciar la cana; sin emwbargo, s¢ encontra-
ra mas barato y de mejor efecto el man-
dar pertodicamente una seccton de yen-
te entendida y de contianza por los cam-
pos para cortar las canas enfenmas que
ss cicitentren v quemarlas fuera del
camnpo hasta reducirlas & cemiza,

El grado de azacar hechy en Negros
con la Maguinaria tal como es, se llama
“Aricar Oscuro ¢ Muscovado.” El pro-
cedimitento o5 por medio de la coccidn
en cauas abiertas, v es sencillo, faal v
al alcance de tedos.

El azicar muscovado posee solamen-|la misma condicion como cuando se ce-
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{in-1 pura de lluvia puesta en medio barril.
f.a cal sera examinada cuidadosamente
por medio de un colador fino hasta que
i¢ parezca 2 la harina ¥ no contenga
terrenes. Meézclense bien €] agua y I
cal hasta que al sumereir ¢l sacarime-
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tus) no se han quitado.

.Cémo se quitan cstas impurazas?|
Muy sencillamente. Conociendo la con-g
dicion del jugo, st es acido o st viene de
cainas no maduras 0 Jde canas crecidas

en terreno iy rico O en terreno virgen, | tro Beaumé se obtenga ana indicacicn
v pumtualmente aplicar cal en exacla:-:,! de 12 grados.

proporciones necesaras, nunca danasia-; Cuando el clanticador ¢ste medio He-
do mucho m demasiado poco ¥ prrseu-] no v a un grado de calor de unos 1660
crando y viendo claramente una prur:bai Fahrenheit sumdrjase una muestra has-
perfecta de clartficacion de su jugo (_in-} ta la sefial de tres litros marcadas en Ia

vasija.  Tomese despucs una pequeiia
porcion de 1a ¢al va mezelada v agua oe

tus) v la sumerston de todas las umpu-;
rezas antes de cocerlo para convertirse
en azuear. Sioeste se hace con cutdadoj lluvia & 12 grados Beume y cuidadosa-
v correccion no saldra mas que azacar| mente se hallara su peso en una balan-
de priner grado de un jugo !:ri:itﬂ]iﬂﬂ! za de laboratorio. Entonces échese de
v clanticado.  esta cantidad de cal conocida y agua Jde
Nudd Deerr en su obra titulada ~Azu- i Huvia, otra cantidad de cal v agna de
car v la cana de azucar (1903) diceilluria con jugo (intus) basta gue co-
mietice ly sumerston rapida; cuando se
quitar del jugo (intus) en todo lo po-ihaya pasado toda la sumersion y no se
sible, otfos cuerpos extraiios que noencuentran manchas, ni vestigios, *'se
sean azcar con objeto de tener un ju- i puede ascgurar que se ha legado § una
go de facil filtracidon para pasar, por | clnficacion perfecta.”
cauas v ocentrifugas v al hacertel aza-)  La accion de Ia cal empleada en el
car para ¢l consuma directe eonseguir |proceso de elarificacion es para preci-
un color brillante del jugoitrausparente. {pitar Ia porcién de albummoides; para
Kl factor mas importanfe en un cama- iprﬂ'ipitar ¢l acido fosforico, como fos-.
rin de aztwear es Ia Hoipicza. Inmediata- {fato de cal insoluble v todas las “bases
mente despucs deccerrar por las noches,
se procedera allavado de los rodillos v
canales eon cal v agua 6 con una debil
solucton e aculo salicilico vy despucs
agua pra. Peningun modo deben de-
jarse los tanques, canales v cauas en
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iminerales” excepto las alcalinas ¢f stbu-
men y al mismo tiempo facilitar 1a fil-
tracion. En Ia practica genceral €3 cos-
tumbre revolver el jugo para ensediar
funa opaculad alcalintca. conw se indica
por Ia pasta tornaselada.

Habicudose llegads al convencimien-
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te ¢ grano mictal del azicar l‘l’i:il:i“?ﬂ-;fl'ﬂﬁrll. hasta la Dhora de comenzar Iajto perfecto v satisfactorio por Ia clari-
}

ble v 1o delne ser confundido con el ani-
car de “Cristal Amarttlo”™ para Ia fabri-
cacen el cual se hace absolutamente
necesario €] empleo de peritos, Ll gra-
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faena del dia siguiente. ficac:on marcada en la vasija de 3 litros,
K¢ presume que debe haber dos ojlos procedimicntos subsiguientes sc re-

mias fanguies ¢ vanas cuadradas de hie- | ducirin 4 pequeiios cileulos,

rro cada una conteniendn exaciamente| St cierta cantidad de cal disuelta en .

no cn o] antcar amarillo cnistalizado sclum cantidad de conocida en litros, ojagua de Huvia, da una solucion perfecta

cuece ol almibar, en tachos al vacio v
en cuanto se haya formado el grano e
myeta mas almibar que viene & cengro-

sar ¢« grano va formado hasta que ha-

|

| galones, con una linea blanca pintada a)en tres litros de jugo (mtus)

cuanto
4 pulgadas de la parte superior, hacia|se necesitara de la misma solucién para
fucra. para seialar hasta donde debe | producir 1os mismos efectos, conocida Ia
alcanzar ¢l jugo v otra linea también | capacidad de los tanques de dlarifica-

¥a adquirido el tamaio descado. Enton-| hacia fuera dieciocho pulgadas desde cl|cion? Una vez calculado esto se¢ echara

ces <¢ verifica el proceso de endureci- | fondo. indicando ¢l limite hasta ¢l cual;

micnto pasando de los tachos vacios &
fas bandejas de enfriar antes de otro
procalunicnto de seca anterior, en las
centrifugas, cn donde se halla el aziicar
empapado y listo para la transportacion.
Pero todo este procedimiento no ¢s ne-
cesario para hacer azdcar muscovado
de printera clase.

- Por qué !a mayoria del azicar de
Negros es de segunda y tercera clate
corricnte ?

- Por que una cnonne cantidad de su-

Ia debida cantidad en el jugo (intus) v
bien mezclado v agitado se dejara por
spacio de media hora hasta que ze de-
pure v sumerja. Una vez terminado esto
se puede sacar el jugo clarificado per-
fectamente, conservando el mismo gra-

Proveyéndose de una vasija cs-trechaL!n de calor, Ia accion del cual hard flo-
de cristal conteniendo de uno a tres li-{tar & la superficie todas las impurezas
tros hasta una linca indicada en el cris- | que contengan, las cuales se pueden qui-
mais sacarimetrosjtar con una larga cuchara de madera 6
’mct:_ll perforada. |
Habiendo olenido una - clarificacion

a cponir enciendn ol

ol jugo debe tirarse, estas dicciocho pul-
gadas contendran las sumersiones cau-|
sadas por la accion de fa cal, mientras
que fa parte superior sera un liquido de
color brllozo transparente.

tal, <e compra uno o
Beaumé vy un lib-o de papel de pasta
tornasolada. |

Procedase a mezclar Ia cal ¢on acua

ter fpr'l:] nrﬁ*r’ﬂn;c
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Sirvanse mencionar 131 Hacendado Mexicano al hacer sus pedidos. -
L M . ' -



