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demdd, juntamente con la grasa do carnero, $¢ usa para
hacer jabon,

Al llegar & la fibrica, se separan las grasas en di-
ferentes calidades, y después se hicerven reduciendo-
se 4 scbo en grandes pailas de cobre que conticnen unos
25 quintales. In ¢l curso de esta operacion. las impu-
rezas bajan al fondo y so quitan; estos desperdicios
después se prensan y se forman tortas, que se conocen
en el comercio con ¢l nombre de greaves, y se usan pa-
ra alimenfar perros, faisanes y ofras aves. Ikl sebo cla-
ro 50 saca con una bBomba y sc pasa, bien(sea-i& Unos
tanques de deposito, & se traslada ealiente i la-fibrica
de jubén propiamente dicha, En csteestadoes un li-
quido claro y transparente, y & medida que sc enfria
toma un color verdoso, v cuando se solidifiea g una
gubstancia opaca que variz-del blanco puro al ¢olor de
eafd seglin la calidad,

Fsta parto de Ia fibrica no es el lugar mas limplo
del mundo, siendo entverdad una maravilla como su-
cio; pero no hay mal olor; pues las emanaciones que se
desprenden debliquido hirviente, pasan por 1a horni-
Ha 11 hogar en el«qque quedan enteramento consumidas.
Respeeto i los huesos so les extrae In grasa hirvién-
dolos cen agua (en alguna fabrica seemplen ln beneina
y los hiuesos misimos se muelen para hacer abono), Na-
da se desperdicia.

Tostos son los procedimientos preliminaves. Obteni-
dn asi la materia prima veamos c¢n el departamento
respectivo como se convierte en jabon, y para ello se-
rf, bastante citar un buen ejemplo. Tenemos, pues, una
cantidad de grasa de carnero perfectamente pura; G4s-




