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turan -abundantemente de savia amilaceo-sacarina; y cuando la
planta esta en sazén, se corta 6 mas bien dicho, se desarraiga com-
pletamente del suelo.

[ JYa arrancado el Maguey se quitan a la cepa todas las raices y

las raicesillas y, se cortan todas las hojas y pencas verdes cerca de
st insercién en el meyolote y se limpian todos los restos de la plan-
ta con sumo cuidado. |

A esta operacidn de cortar, limpiar la cepa de las raices y aso-
learlas se llama desvirar. De esta manera se preparan 500 cepas
que constituyen una hornada, pero siempre se hacen cuatro horna-
das disponiendo para ello 2,000 maguey es: 4 cada maguey coftado
v preparado como se ha dicho se’le denommm ‘‘corazdon” “pechuwa
y pina. |

Reunidas las dos mil pitfias se procede 4 ‘‘tatemarlas”, ‘‘azar-

las” vulgarmente dicho, 0 hacer ‘‘barbacoa” segtin la {rase usada
en algunas comarcas.

Por medio de este procedimiento, el almidon, goma y aztucar
cristalizable de la p1na. se convierten primero en destrina, y en glu-
cosa despues para el génesis del alcohol.

La ‘‘tatemacién 6 azado’ de'las pifias es una operacién dema-
siado primitiva, cuya descripcidén haré, tomandola de un “‘Estudio
sobre el Maguey mezcal” del Sr. Lizaro Pérez, de Jalisco, repro-
duciendo intrega la parte correspondiente.

' ‘“I.a importante operacién del cocimiento [tatemacién de las
‘‘pinias] se practica en hoyancos de la forma de un cono truncado,
‘‘con la.base hacia arriba; todo el interior de estos hornos estin en-
“lozados con una clase de piedra refractarm. llamada “‘china”

“‘sus dimensiones son considerables y su niimero mas 4 menos gran-

‘“de, segun la importancia de la fabrica.”’

‘‘Estos hornos calentados casi hasta el rojo, se llenan con las
‘‘cabezas de los mezcales, [pifias] cubriéndolas en seguida con tie-
‘‘rra y zacate, para imipedir en lo posible la salida del vapor, que

‘‘en esta operacion desempefia el principal papel, y para conservar

‘‘durante veinticuatro horas el calor necesario para el perfecto co-
‘‘cimiento de aquellas.”
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‘“Iiu las fabricas del vino mezcal en que se han adoptado los proce-
Hdimientos y aparatos destilatorios per{eccmnados y de accidén con-



